
食品の注意書きを見ると、よく「冷暗所にて保存」
という言葉を目にします。そこで「冷暗所ってどこ
？」と思ったこと、ありませんか？ 冷暗所とは常
温（15～ 25度）よりも温度が低く、光が差さない
場所のことを言います。冷たくて暗い場所というと
冷蔵庫をイメージしますが、あまりにも低すぎるの
はNG。軒下や床下、キッチンのワークトップ下の
キャビネットが冷暗所にあたるそうです。ただ、そ
のような場所は環境や季節によっては気温や湿度が
高くなる可能性もあるので、その場合は、冷蔵庫の
なかでも冷えすぎない野菜室が適切だといいます。
ちなみに、「直射日光や高温多湿を避けて保存」と
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今話題のHOTなニュースをご紹介します！

安価で手軽に買えるビニール傘。もともと、誕生は
日本です。その軽さや透明で見晴らしが良いという
メリットから、今では世界中に普及しています。そ
んなビニール傘が今、おしゃれに進化！ 5000 円～
１万円という高価格帯のものも登場し、デパートで
も見られるようになりました。最近、注目を集めた
のは、イギリスのエリザベス女王がご使用のバード
ゲージ（鳥かごのような形状）のビニール傘。以前
から、傘専門店では、おしゃれな柄や形のビニール
傘がありましたが、このシーンで一気に人気が高ま
ったようです。デザインがおしゃれになったほか、
一般的なスチール製の骨組みでなく、グラスファイ
バー製で軽くしたり、ビニール部分も層を厚くして
破れにくくするなど、機能性もアップ。さらに、強
い風に吹かれても傘が裏返らないよう、風を逃がす
小さな逆止弁を付けたものもあるそうです。知れば
知るほど奥深いビニール傘。その良さを実感してみ
てはいかがでしょう？

冷暗所ってどこ？ビニール傘が高級化!?

毎日使う食器洗い用スポンジ類やまな板。毎日使う
だけに、清潔を保ちたいもの。スポンジは使用後、
スポンジ置きなどにすぐ置くと、接地面が乾きにく
く、雑菌が繁殖するので、吊るして乾燥させてから
置くことをおすすめします。まな板は使用後、食器
用洗剤で洗ってから熱湯をかけるか、高濃度アルコ
ール除菌剤を吹きかけてしばらく置き、洗い流して
乾燥させると良いです。また、野菜用、肉・魚用と
使い分けると、食中毒のリスクを減少させることが
できます。食器用水切りカゴも要注意です。水受け
皿は放っておくと雑菌が繁殖し、ヌメリや臭いの原
因に。たまった水は使用の度に捨てて、食器用とは

台所用品を清潔に保ちましょう

間違いさがし答え：①パラソルの犬の口　②窓の数　③男の子のイス　④パフェ　⑤犬のウォーターディッシュ

別のスポンジで洗い、水気を拭
いてセットしましょう。本体は
定期的に食器用洗剤で洗うこと
で水アカの付着を防げます。
キレイな台所用品で毎日の食卓
を快適に！

いう内容も、未開封なら冷暗
所が安心です。ドレッシング
やしょうゆなどは品質の劣化
や酸化を考え、開封後は冷蔵
庫に保存することをおすすめ
します。
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いつもお引き立てを賜り、厚く御礼申し上げます。
今回お届けする住まいのかわら版はいかがでしたでしょうか。日頃から当ブログを訪問して下さる読者様へ、
お住まいと生活に役立つ情報を提供する事が出来ましたらと思い、ブログ限定で公開させて頂きました。
お住まいのこと、リフォームに関してのご相談などお役に立てることがございましたら、お気軽にご相談下さい。
拙い文章ですが、これからも当ブログを宜しくお願い致します。

UDグループは、お客様満足No.１を目指します！

鈴木 健規代表取締役

モノを売るな！
物語を売れ!!


